SCONES

AT

Ingrédients powr 2 personnes (10 petits scones) : 3-Battez les aunfs, pwis ajontez le lait sansy cesser de

250 g de farine bottre. Réservez 2 cuiddérres o soupe de ce mélange pour e

1 cwiddére o caft de levure chimigue glagage. Ajowtez progressivement ey ceunfs battus aux

35 g de bewrre a templrotuie amblante ngrédients secs en tournant jusgla obteninr une pite

25 g de sucere molle, plutot humide et collante.

10 a 12 ¢l de lant

1 enf 4-Abaissez la pate aw rowdeanw ow la maiin sur 2 e s
Préiparotion : 15 minuntes wne suifoce forunke.

PREPARATION : 5-Découpez des petits ronds de pates et disposez-les sur Lo

1-Prichanffez votre four & 220°C et priparez 2 plaguespapier sdfurisd, puisy badigeonnez-les dw mélange

en ey recowwirant de papier sulfurisé. cewf/ ladit:

2-Dang wn saladier, mélangez la farine of la levure, puisFaites ey cuive 10 & 15 minutes jusguis ce qulils soient
ajontez e bewrre en petity movceans: Travoillez duw bouthien dovés et gonflés. Laissez-lesy refroldiv sur une grille,
des doigty powr obtenir wne consstonce  gramdewse recownvertsy dun torchon humide powr ne pas gy se
Ajoutez e snere en remurant: dessleient:



